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Vybér z pozoruhodnych terroiru
a vinarskych objektu
na Moraveé a v Cechach

Anotace

Kniha predstavuje slovem a obrazem excelentni vinaf'stvi z Moravy a Cech, ktera svoji

¢innosti usiluji o produkci vin nejvyssi kvality, prospivajicich i zdravému zivotnimu sty-

lu. Zastoupend vinatstvi maji cit pro terroir, cti tradice, nezridka nabizeji i pozoruhodné

architektonické objekty a v obou smérech vyznamné rozvijeji ,kulturu vina“ u nas, coz
Ctenare upoutd hlavné $iri pohledu tak, Ze ¢etbé ani vinu neodola...
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JOHANNESBERG

VINARSTVI

Ktery z obou Janovych vrchli méa ve vinarstvi navrch,
kdyz jen ten némecky znadme z ptaci perspektivy,
zatimco moravska Janova hora je v ohledu toho pohledu,
jako ta kobyla, co chodi bosa.

Musime tedy poseckat, az jeji majitel osedla Pegasa
a ukaze nam sviij Parnas z nebeského nadhledu.

Pribéh vinarstvi Johannesberg
je velmi mlady, od myslenky k jeho realizaci uply-
nulo sedm let a vina z tohoto vinarstvi jsou nyni
(2023) teprve druhym rokem v lahvich, kde zraji
a trpélivé Cekaji na své vinomilce. Pribéh muze
byt v dnesni dobé inspirativni i pro ty, kteri chté-
ji zhodnotit volné investicni prostredky a roz-
hoduji se kam, rozhodné maloktery obor je tak
romanticky jako vinarstvi. VSechno zacalo jed-
noho letniho odpoledne v roce 2016 na slunné
terase valtické vinné galerie, kde doslo ke schuz-
ce budouciho investora Jiriho Kliky s valtickym
konzultantem pro zacinajici vinarstvi Milanem
Sedlackem. Pozadavek Ing. Kliky na vystavbu
kompletniho ,hobby“ vinarstvi s profesionalni
technologii a s vysadbou vinic do dvou hektara
se zdal na prvni pohled utopicky, zejména z po-
hledu ekonomickych vstupt/vystupt. Po rozhod-
nuti priclenit k vinar'stvi mensi penzion, zameérit
prodej vina na prodej ze dvora a provozovat
vinarskou turistiku zacCala myslenka
nabyvat realnych obrysu také
z hlediska ekonomiky.

Historie

Rok 2016 lze brat za zahdjeni ¢innosti budovani
vinaf'stvi Johannesberg, jehoz nazev je odvozen
od némeckého nazvu zajeCického vrsku JanGv
vrch - Johannesberg, tyCiciho se nad vinatstvim.
K zaméru v prvni radé patril vybér pozemku
vhodného jak k vysadbé vinic, tak ke stavbé vi-
naf'stvi s penzionem, ktery by spliioval zaroven
vizualné-estetické prozitky budoucich navstév-
niku. K tomuto uc¢elu poridil investor pozemek
na mirné vyvysSeniné pii Upati jiz zminéného vi-
nar'ského kopce ve vinarské obci Zaje¢i na uli-
ci Sakvickd, orientovany zapado-zépado-jiznim
smérem, s optimélnim sklonem pro vysadbu
vinice. Z nejvyssiho mista pozemku je tZzas-
ny a ni¢im neruseny vyhled na ikonickou Palavu,
pres nejvetsi vodni plochu v kraji. Neni tedy na-
hoda, Ze budova vinarstvi s vyhlidkovou turistic-
kou terasou stoji na nejvySsim misté areélu.

Cile

Cilem investora Ing. Jitiho Kliky, ktery vétsSinu
profesniho Zzivota pracoval a pracuje jako pi-
lot dopravnich letadel, naposledy jako kapitan
Boeingu 777 ve spole¢nosti Emirates, bylo vé-
novat se provozovani vinarstvi, poté co padne
rozhodnuti odejit do pilotniho dichodu. Nemél
tedy v imyslu zbudovat vinarskou usedlost jako
prostiedek zajiStujici obzivu a vydélek, nybrz
vinarstvi predstavujici alokaci investi¢nich pro-
stredkn a radost z jejiho provozovéni v dobé ak-
tivniho vychutnavani duchodového véku.

Filozofii Klikova vinarstvi je vyrabét vina pokud
mozno prirozenymi, po sta a tisicileti ovérenymi
zpusoby. Majitel véri v silu prirody a jeji priro-
zené schopnosti vytvaret jedinecnda vina, coz si
mnohokrat uvédomil pti svych ,leteckych” ces-
tach po svétovych vinicich. Révu vinnou chce
péstovat prirozenym zpusobem s minimalnimi
zésahy do prirodnich procesl a bez pouzivani

chemickych prostredku. To stejné plati
i pro zpracovéani hroznt a pouzivané
technologie pri vyrobé vina.

Do zimy téhoZz roku byla na zakladé pudniho roz-
boru zékladnich prvkl provedena davka zasobniho
hnojeni strojenymi hnojivy. Nésledné hnojeni
vydatnou davkou statkového hnoje provedlo ZD
Bulhary, stejné jako velmi hlubokou orbu tézkou
mechanizaci. Na jare 2017, po jarni pripravé
pudy byla zahajena rucni vysadba PIWI odrud
Solaris, Souvignier Gris a Hibernal po dvou ti-
sicich sazenic. V néasledujicim roce 2018 bylo po
ujasnéni budouciho mista stavby vinafstvi a ro-
dinného domu majitele dosdzeno na zbyvajicim
pozemku jesté tisic sazenic Hibernalu. Vini-
ce v tésném okoli vinafstvi tedy Cita sedm tisic
kert. V roce 2020 bylo jesté vysazeno dva tisice
kusl odridy Johanniter na nedalekém striktné
jizné exponovaném a prudce svazitém pozemku
v trati Vinohradky v katastralnim Gzemi
Nové Mlyny.

Vinice, vinarstvi, dim majitele usedlosti Ing. Jitiho Kliky.

Panordma Pavlovskych vrchii pti pohledu ze sidla Vinafstvi Johannesberg. Jesté tichvatnéjsi pohled se zfejmé naskytne z ptaci perspektivy,
az majitel vinarstvi da vale Boeingu 777 a zac¢ne provozovat vyhlidkové lety ve svém soukromém letadélku.
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Nemovitost - stavba vinarstvi

4 Architektonickou studii aredlu Vinarské used-

losti Zajec¢i, jak byl puvodni projekt nazvan,
vypracovala kancelar VHE a spol. s.r.o., autori
Ing. arch. Klement Valouch a Ing. arch. Jifina
Sedlackova. Projektovou dokumentaci vypraco-
val valticky projektant Ing. Adam Kurdik, ktery
provadél zaroven béhem realizace stavebni do-
hled investora.

Stavba vinarského vyrobniho objektu byla zaha-
jena v c¢ervnu 2020 a do zimy téhoz roku byla
dokoncena hrubd stavba. Provoz ve vinarstvi byl
zahajen sklizni 2021, provoz penzionu v kvétnu
2023, kdy byly dokonCeny exteriérové casti are-
alu a stavba rodinného domu majitele v soused-
stvi vinarstvi.

Objekt vinarstvi je ¢lenén do dvou vyskovych
urovni. V horni trovni, se vstupem od jihu, je si-
tuovan penzion pro navstévniky vinarstvi s péti
dvoullizkovymi apartmany, vybavenymi balkony.
Navstévnicky usek obsahuje rovnéz klubovou
cast s nezbytnym zazemim pro pripravu snidani
a obcerstveni pro ubytované a navstévniky, ktera
muze slouzit zaroven jako degustovna s vyhle-
dem pres prosklenou sténu na vinohrad. Klubova
Cést je propojena s venkovnim prostorem sa-
mostatné pristupnou terasou pro moznost ven-
kovniho posezeni vétsi spoleCnosti a pro ruzné
spolecenské akce v open-air prostoru s vyhle-
dem na vinice a Palavu.

Technologicka cast vinarstvi je situovana do
spodniho podlazi, které je propojeno s hornim
podlazim venkovnim schodiStém. Nastupnim
mistem schodisté je vychod z dolni degustov-
ny vinarstvi a vyustuje na terase klubové casti.
Vinarstvi je koncipovano tak, aby umoznovalo
provadét veskeré technologické prace jednim
pracovnikem. Vyjimkou jsou pouze ¢innosti, jako
napriklad sklizen révy nebo lahvovani vina, které
se bez pomoci vice pracovniku neobejdou. Kapa-
cita vinarstvi je cca 25 tisic litrt vina v techno-
logickych nadobéch s budouci rezervou dalSich
25 tisic litra, o kterou lze vinarstvi roz$ifit pre-
disponovanim soucasného skladu lahvového vina
v draténych kontejnerech. Sklad je od pocatku
usporadany jako hala pro instalaci nerezovych
tankl nebo drevénych sudd.

Vyrobni interiéry jsou dispozi¢né usporadané
tak, aby byl plné vyuzity teplotni rezim podzemni
Césti stavby a spotreba energie na vyhrivani
nebo chlazeni byla co nejmensi. VySka stro-
pl v celé technologické ¢asti je 3,5 metru, aby
se dalo jeSté manipulovat nad nerezovymi tanky,
které jsou v kvasné casti vybaveny v horni Casti
kruhovymi prulezy. Tato vySka zaroven umoziuje
skladovani ti1 velkoobjemovych kontejnert lahvo-
vého vina v jednom sloupci.

Lisovna je rozdélena sek¢nimi vraty, zejména
kvlli teploté, aby v zimé nebo 1été vytvérela
mensi oddélena Cast teplotni ,polstar” pro zby-
vajici interiéry. Ta se po vétSinu roku pouziva
jako sklad stroju (lis, mlynek, filtry, ¢erpadla
apod.). Vétsi ¢éast lisovny se béhem sklizné uzi-
va pro zpracovani hrozntl, zbytek roku jako hala
pro lezeni vina v dievénych sudech, které jsou
béhem sklizné disponovany v lahvovné.

Lisovna je vraty spojena s tankovou halou, kte-
réa tvori spolecny prostor s lahvovnou a skladem
hotovych vyrobku. Lahvovna je spojena vraty
se skladem lahvového vina. Lahvovna je spoje-
na vraty se skladem lahvového vina v draténych
kontejnerech a dveimi a prosklenou sténou s de-
gustovnou pro navstévniky vinarstvi. Sklad
lahvového vina a lisovna jsou spojeny dvermi
s archivem lahvového vina, ktery vznikl jako
prostor mezi monolitickou betonovou sténou
a stavbou vinarstvi z cihelnych blokt. Betonova
sténa zajistuje staticky ze dvou stran tlak okolni
zeminy na vlastni cihlovou stavbu vinarstvi. Pro-
stor takto vznikly je teplotné podobny jako kla-
sicky vinny sklep, navic je otvory pro proudéni
vzduchu propojen se skladem lahvového vina, a
tak prispiva vyznamnou mirou k teplotni stabilité
skladu.

V degustovné je umisténa ¢ast vyrobni technologie,
tvorici originalni dekoraci této mistnosti, dvé nado-
by kvevri a dievéné sudy v pyramidé. Degustavna
je vybavena socidlnim zafizenim, obsluznym ba-
rem, pripravnou rautll a vestavénym chladicim bo-
xem, vedle posezeni rovnéz stylovym degustacnim

stolem pro rychlé ochutnavky vina ve stoje.

Architektonicka studie.
Betonovani zékladovych pasu.
Obklady a schody.

Lisovna.

Instalace kvevri.

Agro-terroir
Pudni podloZi vinic vinar'stvi Johannesberg je tvo-
reno hlubokym, kamenitym, vapencovym jilovito
-pis¢itym podloZim, jak bylo ziejmé z vykopovych
praci v priubéhu stavby. Obsah véapniku v ptdé
z hloubky 0,3-0,6 m dle analyzy pred hlubokou
orbou vykazoval mnozstvi 34 tisic mg/kg vapniku,
coz odrazi geologickou spriznénost s blizkym va-
pencovym masivem Palavy.
Vinice jsou po vétsinu roku vystaveny relativné
silnym vétram proudicim Dyjsko-svrateckym
uvalem od zapadu kolem Palavy, které jako by
meély koncit oprenim se do stavby Johannesber-
gu. Co je neprijemné pro stavby, mize byt pri-
jemné pro vinici, protoze listy jsou neustalym
pohybem vzduchu osuSovany a kere ziskavaji
odolnost proti houbovym chorobam.
Vinarska obec Zajeci lezi v relativné dramatic-
kém srazkovém stinu Palavy. V pribéhu roku
jsou dlouhd obdobi sucha vystridana prudkymi
srazkami, pokud se Palavou odklonénym mra-
klim podari vrétit kolem Pritlucké hory zpét do
obce. Z toho diivodu je dllezité celoplos$né ozele-
néni vinice, zabranujici pudni erozi, a vyuziti co
nejvétsiho mnozstvi destové vody vsakovanim do
prodysného travniho koberce.
Protoze podminky z agro-terroirového pohledu,
zejména srazek, jsou prakticky v celé obci Za-
jec€i pro révu stresové, i vinice Johannesbergu
se musi s timto specifikem vyrovnat. Kofenovy
systém ma snahu dolovat vodu z vétsich hlou-
bek, a tim se dostava do hroznu vice a vice mi-
nerélnich latek z podlozi, které vedle specifické
technologie vyroby vina dotvari charakter vin
Johannesberg.
Témer vylouceni chemickych ochrannych prostred-
ki pfi vyrobé hroznt, s vyjimkou dvou chemickych
oSetreni jednoduchymi kontaktnimi prostredky
pred kvétem a po kvétu, spolu s ru¢nim shérem do
beden umoznuje vyrabét vina starobylymi meto-
dami, které by surovina z konvencniho
vinohradnictvi prakticky
neumoznovala.



Vinice, vyméra, odrudy, agrotechnika
Portf6lio odrtd vinarstvi Johannesberg je tvo-
reno odrudami velmi odolnymi proti houbovym
chorobédm a hnilobam. PIWI odrudy (z némec-
kého pilzwiderstandsfidhige Rebsorten) Sola-
ris, Hibernal, Souvignier Gris a Johanniter jsou
vysazené ve sponu 0,8 x 2,2 m, ktery byl zvo-
len tak, aby obdélavéni vinic mechanizaci zvladl
i silngjsi traktor, vinicni speciél. V malé ukazkové
vinici pro turisty jsou vysazeny stolni odrtdy v roce
2023 tzv. ,na hlavu”.

V soucasné dobé jezdi ve vinicich vedle malého
traktoru Iseki 22 ks jeSté silnéjsi vinicni speci-
al, klasicky Zetor 52-43. Jarni drceni vétvi, dva
chemické postriky nesenym 400 litrovym rosi-
¢em a podzimni svoz hroznl obstarava traktor
znacky Zetor. Ostatni operace jako seCeni travy
v meziradi a okopavani pod keri, vse v jedné ope-
raci zajiStuje maly traktor se spotiebou nafty 2,5
litru na motohodinu. Celoplo$né ozelenéni vinic,
s udrzovanim doprovodnych rostlin pod keti na
uzdé jednoduchou vykyvnou okopavackou, spolu
s terroirovymi podminkami stanovisté vytvorilo
velmi dobré podminky pro rust a produkci zdra-
vych hroznt dosahujicich zvolené cukernatosti
dle pozadavki. Ozelenéni vinice bylo dosazeno
spontannim naletem okolnich rostlin tak, aby ne-
bylo potreba neustalé kultivace meziradi a seti
umeélych travnich smések. Vinice se nehnoji zad-
nym hnojivem, nepouzivaji se ani listova hnoji-
va. Vylisky z hroznu jsou ru¢né vraceny zpét pod
kere. Révovi je drceno, stejné jako zlstavaji ve
vinici posekané doprovodné rostliny. Prakticky
se z vinice odebira pouze most z hroznda.
Celkova vymeéra vinic Johannesberg je v soucas-
né dobé 2 hektary, které poskytuji zatim (odrtda
Johanniter jesté neni v plné plodnosti) dle ro¢ni-
kt 8-12 tun hrozni, coZ umoziuje vyrobit v pri-
meéru 8-9 tisic lahvi ro¢né, takze prakticky visi
na keri jedna ldhev roc¢ne.

Rok od roku, jak korenovy systém dosahuje
hloubky, poskytuji vinice mineralnéjsi a robust-
néjsi vino, coz je velmi priznivy vyvoj a prislib do

budoucna vzhledem ke zvolenym
technologiim vyroby vina.

Vysadba stoldkid na hlavu v roce 2023.
Preprava hroznd.

Vinice.

VSe se vraci do vinice.

Technologie zpracovani hroznu a vyroba vina
(technologické zvlastnosti s dopadem na charakter vina)

7 Vinarstvi Johannesberg se od pocatku nesou-

stredilo jen na jeden zpusob a Uzce zamérenou
technologii. V technologickém portfoliu Joha-
nnesbergu se 1ze mimo jiné setkat s nddobami
od ocelovych tankd, keramickych kvevri, pres
klasické moravské soudky, rotacni sud, drevéné
vinifikatory, nerezovy chlazeny vinifikator az tre-
ba po cross flow filtr, ktery na prvni pohled do filo-
zofie vinafstvi nezapada, stejné jako teba vyvije¢
pary. Nékteré stroje vSak neplni v Johanneshergu
svij puvodné urceny tkol, nybrz pouzivaji se pro
vyrobu jinym zptsobem. Klasickym prikladem je
2,5 tisicilitrovy automaticky nerezovy vinifikator
pro vyrobu cervenych vin, ktery ve fazi sklizné
hrozni slouzi jako maceracni tank na hrozny pro
vyrobu bilych vin. Tak je tomu v tomto vinatstvi té-
mér se vSim, na prvni pohled technologie naruby,
ale navstévnik po prohlidce a ochutnévce z nadob
uznd, Ze vSe ma své misto a opodstatnéni.
Zpracovani hrozni privazenych z vinice ve sbér-
nych stohovatelnych bednach do lisovny v paletové
kleci za¢ina sypanim hroznt do mynkoodstopkova-
Ce. Z mlynkoodstopkovaCe jsou hrozny Cerpany
rmutovym ¢erpadlem bud do rmutového chlazené-
ho zadsobniku s mechanickym lopatkovym micha-
dlem nebo primo do kvasnych nadob pro vyrobu
oranzovych vin. Zasobnik rmutu o objemu 2,5 tisi-
ce litra je klasicky vinifikator pro vyrobu cerve-
ného vina firmy Unicom, stejné dobre ale slouzi
v Johannesbergu pro nékolikadenni maceraci
podchlazeného rmutu. Jedinou jeho nevyhodou
je rovné dno a vyprazdnéni poslednich metraku
rmutu je ,mirné narocnéjsi”, tento nedostatek se
vSak da odstranit vlozenim Sikmého sita tak, aby
se husté Casti rmutu soustiedovaly k sacimu
otvoru, k ¢emuz v nejblizsi budoucnosti dojde.
Vyhodou je, Ze pokud se majitel rozhodne vyra-
bét i cervend vina, neni potreba potizovat dalsi
stroje. Navic ze zésobniku rmutu se muze bé-
hem roku v pripadé potreby stat lezacky tank.
Jak jiz ze shora nastinéného vyplyva, ¢ast rmutu
jde ihned po odstopkovani a rozemleti do nadob na
vyrobu oranzového vina. Tato technologie spoci-
va v dlouhodobém styku slupek bobuli hroznu se
rmutem. Technologie pochdzi jesté z dob dsvitu
vyroby vina, rozhodné je starsi nez 6 tisic roka,
kdy byla objevena nejstarsi technologie pro vyrobu
vina v zasypané jeskyni Areni v Arménii. V Joha-
nnesbergu se vyrabi oranzové vino mimo jiné ve
dvou klasickych keramickych kvevri o objemu
350 a 500 litra, privezenych z Gruzie, zapusténych
do podlahy piimo v degustovné vinarstvi. Kvevri
jsou a na miru vyrobenymi viky z tvrzeného skla a
opatreny otvorem pro kvasnou zatku. Po fermenta-
ci rmutu je sklenéné viko prilepeno ke kvevri

pomoci ,mamutu”, cozje potravinarsky vosk. Tim
se stane ze starovéké kvevri prakticky normalni
lezackda nadoba umoznujici vyrobu neoxidova-
nych vin ,bezsirovou” technologii. Vina lezi na
rmutu 1 rok, pred novou sklizni se obsah kvevri
vycerpa, vylisuje na malém pneumatickém lisu
a vino lezi dalsi rok v ocelovém tanku (stale bez
siry), potom je s minimélni davkou 40 mg/L SO2
bez filtrace lahvovano. V budoucich letech bude
oranzové vino pravdépodobné lahvovéno tplné
bez siry, alespon vysledky zkusebnich lahvi tomu
nasveédcuji. I lidé s alergii na oxid siri¢ity si tak
budou moci bez rizika doprat normalni vino.
Oranzova vina se v Johannesbergu vyrabeéji ale
i ve dfevénych sudech, zejména v 600 litrovém
rotacnim sudu, a zatim v jednom 1200 litrovém
dubovém vinifikatoru s hornim prulezem. Dalo
by se také rici, ze jde o jakousi kombinovanou
metodu leZzeni na rmutu a battonage, ¢ili michani
kaly, v nasem pripadeé spolu s usedlymi slupkami
hroznt. Jinak je postup podobny jako vyroba
v kvevri.
Vedle vyroby oranzovych vin se uplathuje téz
technika tzv. battonage, kdy vina zraji i v dre-
vénych vinifikdtorech na kalech, se kterymi se
rucné podle potreby micha. Vino opét po dobu
jednoho roku bez siry se michdnim kalt udrzuje
v ,neoxidovaném stavu“, i kdyz jistd mikrooxi-
dace pres sténu sudu probiha. Vinarstvi rovnéz
vyuzivd metodu sur-lie, coz je metoda lezeni
vina po dobu jednoho roku na kalech bez mi-
chani a bez siry. Touto metodou se vyrabi vino
odrudy Hibernal v akatovych soudcich morav-
ského typu o objemu 150 litru pri pokojové tep-
loté, protoze soudky jsou umistény v degustovné
pro turisty.
Cést vin se vyrabi i klasickou metodou f{zeného
kvaSeni, vCetné treba velmi sladkych speciala
(ndzev Vintage) se zbytkovym cukrem 50 a vice
gramu na litr vina. Po tfeti sklizni v roce 2023
a provozu penzionu v prvni turistické sezoné lze
ovSem usuzovat na véts$i zajem o specidlni vina
vyrabéna historickymi metodami. Tento trend
s nejvétsi pravdépodobnosti v nejblizsi budouc-
nosti v produkci Johannesbergu prevladne a nej-
pocetnéjsi vyrobni polozkou budou vina s nazvem
cuvée Authentic, vyrdabénd s minimalnim podilem
siry, nefiltrovanad a s dlouhou interakci slupky
nebo kalu s vinem.
Vinarstvi se snazi o vyrobu vin prirozené vuné
a chuti, kterd odpovidaji danym podminkam,
rocniku a geniu loci mista. Vina Johannesberg
maji jedine¢ny charakter a jsou dostupna
pouze v omezenych Sarzich.



Lidé ve vinarstvi.

V soucasné dobé (2023) pusobi ve vinarstvi pou- 8
ze konzultant Milan Sedlacek, ktery zajistoval
vSechny prace v pribéhu vysadby vinic a jejich
uvedeni do plodnosti. Vyrobil rovnéz prvni tri roc-
niky vina a oveéril funk¢nost technologickych zari-
zeni, stejné jako zavedl vSechny vyrobni postupy
az po etiketu na ldhvi. Majitel Ing. Jit1 Klika pla-
nuje navrat z Dubaje v roce 2024, kdy prevezme
funkcni celek vinic s vinarstvim a ujme se rizeni
provozu za budouciho dohledu konzultanta. Hod-
14 také poradat pro zdjemce vyhlidkové lety na
Péalavou, aby dostal vyzvé v uvozujicim Ctyrversi.
Provoz penzionu v patfe nad vinarstvim zajistuje
manzelka majitele Miroslava Klikova.

»~Model Johannesberg“, tj. zbudovani vinarské
rodinné usedlosti na ,zelené louce” a predani
funk¢niho vinafstvi vCetné jiz Castecné zabéh-
nutého brandu investorovi, je v Ceské republi-
ce prakticky bezprecedentni a pravdépodobné
bude v budoucnu nejednou opakovan. Je jednou
z cest, jak 1ze vytvorit malé rodinné profesionélni
vinarstvi fakticky bez pritomnosti a vétsi caso-
vé angazovanosti majitele, ktery si ho z davodl
zaneprazdnénosti prebere az ve fazi rozbéhnuté

vyroby vina, kdy planuje aktivni odpocinek
od shonu tohoto svéta.

—

JOHANNESBERG

ERNAL

Ing. Jiri Klika a Bc. Milan Sedlacek pri rutinni konzultaci.

OBEC ZAJEL
VINENT TRAT L KAPLIEKY
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Kvevri.

Rotacni sud.

Oranzové vino ve vinifikdtoru.
Vino Hibernal.

Vino Authentic.



